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Acla de inspeccion sa

de carne y
= Fecha:
ESE:  Syormd Nede echa:l 04 | 06 [20tS
- CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
1 imiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta
|D Establecimi N s " gea
Razén social: No A P‘\Lé

ppam—

Nombre del establecimiento:

NIT: B0 13 bbb 8 5% Dnica
Direccion: - K@ Sﬂ_b 121 S5+
Ubicacion: .

,\)o Ag)_ll UPZ:

Localidad: S : p,-ta
gario: [\ dadl Jacdin Nodt Tolétonos 344 34,8385

Correo electronico para notificacion® L ANA S SETs 1 " ) * 2 } N
Nombre propietario: A1 o> ) B 2 R prz 1

Tipo de documento: C.C.[\|C.E. PEP[ |PS[_|PTP|_|[Namero documento: a0 S1> bbl

Nombre representante legal: a3, A')

Tipo de documento: C.C. C.E.[_NIT[_JPEP[_IPS|_IPTPL_J| Nimero documento: p}y AF] =

Direccion de notificacion: }/0 bﬁ_b 4 3/‘ S:f
Presenta matricula mercantil del establecimiento: Sl [X] NO 00 2 &LTF

L inea de intervencion: 9] | i O \' 'Dﬁ_guro!s

Intervencion: Ex@m__ojlmwmlt—'\h d-e_ cand Yo Pmdm\ CA N Lormmicahbl e §

E\ \mﬁedo d&‘as Lavneas Monor .

Tipo de establecmento W Came \1 Yo e o o)

Establecimiento autorizado: SI' fi¢] NO
Numero de trabajadores: 4_

Horario: Diurno | W Nocturmo | |24 horas Otro:

Domingo a domingo [\ Fin de semana [_| Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes
Carne: Bovina (M Porcina¥] Aves¥r] Productos carnicos comestibles (Visceras) 3
Otras especies:

Tipo de productos que expende:

Otro tipo de productos: Sitr] NO

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable DA
FE%T_¢| 3& LA Favorable cct)n % De cumplimiento c‘ S %
. requenmientos de la ultima inspeccion
INSPECCION | 0SS  O6 2024 | pectl |
Desfavorable

MOTIVO DE LA VISITA

Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado P qauel
| _ y reclamos
Programacion Numero de radicado: Numero de radicado:
Solicitud oficial Evento de interés en salud pablica Solicitud de préctica qe pruebgsl
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: Especifique:

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable critos en el instructivo para el aspeclo a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento | AR

*Al suministrar esta Iinformacion, se autoriza la notificacion eleclronica

Hoja 1/8
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de camne ylo productos carnicos comestibles ASZIN 0 1 2 5 8 3

¥ EVALUACION
o | Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
Inaceptable descritos en el instruclivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continue ejerciendo sus labores.
|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E A |AR| 1
INSTALACIONES HALLAZGOS
1.1 Localizacion y diseno
(Ley 9/1978, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion | 2 - -
2402013, Articulo 130: Numera- X
les 1. 2, 10. Resolucion
24212013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10.)
C
1 2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion 2 e
240/2013, Articulo 130: Numera-
es 4, 5 112. Resolucion| X
242/2013, Articulo 55. Numera-
les 4, 5, 11.2.)
C
1.3 Techos, iluminacion
y ventilacion
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3. 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- | 2
cibn 240/2013, Articulo 130: S ErTr— — .
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. 7<
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)
C
1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu- 3
lo 130; Numerales 15, 16, 17, 18, e " -
19. Resolucion 242/2013, Articu- X
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)
C
Hoja 2/8
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’

Continuacion

1. EDIFICACION A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES
1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones 1
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | K

Numeral 1.2.1).

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

10

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

|

2 1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucion 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

Se doserva porracarashhas con o4 dJo,
babm\a Ae F\bo cCoON\ c\ebﬁmvd\rh\cn\'ﬁ

de Pm\'uva. Tab)s 2enlila Pata Faslor

NaY Poseae e.u't:vtrv-xue. \mﬁw\w.

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacioéon
(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

C

2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

(Decreto 1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

Er Y imP\tme,n\zu a\ proqama Stgun
1 extdenaade en Yo \mpe_u'im.

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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Secretaria Distrital de Salud de Bogoléa

, Subsecretaria de Salud Publica ‘
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios Acta Numero

de carne y/o productos carnicos comestibles AS21N 0125 83

3. PERSONAL MANIPULADOR A|AR| 1

DE ALIMENTOS HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos
/lesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucién
300972010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Ariculo 67: Numeral
21.2. Resolucion 240/2013, 6 —
Articulo 14: Numeral 1: Articulo
15; Ariculo 17: Numeral 16: )ﬂ
Articulo 130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14:
Articulo 16: Numeral 16: Articulo
55: Numeral 21.2. )

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral 2
1.1.13. Resolucion 240/2013, —
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013, | W
Articulo 13; Numeral 1; Articulo
14)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3,11, 3.12, 3.14, 3.15. 3.17, 3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-| ©
les 1,6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral 'x
21.2. Resolucion 242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14,15, 17, 19)

3.4 Dotacion personal

(Resolucién 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-| 9 EA
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion 242/2013, Adiculo 16:( X
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

Hoja 4/8
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Continuacién

4. REQUISITOS HiGiENICos | A | AR| I HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas
(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decrelo 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucidon 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b:
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Arlicu-
10 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Arlicu- T R
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Arliculo 130: Numeral
27. Resoluciéon 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54. Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32) C

<~

4 5 Condiciones de

almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo

17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, C,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32. _ |
Resolucion 240/ 2013 Ariculo| 9 | —
129: Numerales 1, 7, Articulo \‘
130: Numeral 30, 31; Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2,
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36) C

| a calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta

CALIFICACION DEL BLOQUE 24

A |AR| | HALLAZGOS

5. SANEAMIENTO

5.1 Suministro y calidad de
agua potable
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- 6
cibn  2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo )(
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo

55: Numeral 3)
C

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral 'X
2.4: Articulo 55: Numeral 20, 32)

W

C
Hoja 6/8
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B

= Continuacion
5. SANEAMIENTO

AR

HALLAZGOS

5.3 Residuos Soélidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucién

232/2013. Articulo 55; Numeral
)

&)

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

C

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral
12.  Resolucion 240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

= p  endenny sutsedas N Py
C o) cex Yo \:‘(\o &N\ &Me,ﬁ@.

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

24

La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acla

6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS

A

AR

HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8. Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo;
Resolucion 242/2013, Articulo
22: Articulo 55: Numeral 32)

NA| C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acla

Cra 32 No, 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapilal.gov.co
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noque de fiesgo para expendios Acta Numero
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Il. CONCEPTO SANITARIO

( % De cumplimiento CONCEPTQ  socions con ey

hemeto santaro a emte | Nivel de cumplimiento

En caso que uno o mas de los aspeclos

X Favorable . a evaluar sea identlificado como critico

90-100% y calificado como Inaceptable (1), mdgpen-

Favorable con diente del porcentaje de cumplimiento

Imi ' SANITARIO a
Requerimientos 60-89 9% obtenido, el CONCEPTO

emitir sera DESFAVORABLE y se proce-
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

<39,9% DE SEGURIDAD respectiva.

Desfavorable

M. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
ras tomadas

NUmero total de muest

NUmero de] acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

S : - :
€ debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal tota

Suspenswal de trabajos o servicios

Decomiso \

Congelacién

Clausura temporal parcial

Suspensién parcial de trabajos o serviv

Destruccion o desnaturalizacion

Vi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

So o\l reen }\3“2}6%5 oo SO e él ac_)\q

Por parte del establecimiento:

NIN QIR >

VIIi. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy Q04 del mes de 06 del ano 20?245 enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio Ia visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

o5 Dot Epouste Oopran Vorepns |16
CC

Tipo de documento: Tipo de documen

e.

Naroer cumerto E)AOBCKOE Numero de documento:

Protesip}\;\of 'o:( m‘{.\ A< ‘V"?a do M}.frofesién u oficio:
Firma 1 Firma:

Irm ) WO )

PORVARTE DEL'ESTABLECIMIENTO TESTIGO
\

Nombre: Afmﬁ'\do pre_ﬁ-c HU o> Junic Nombre:
Tipo de documenlg T C.[%|C.E.| [NIT| [PEP| |PS| |PTP TiMC.C. C.E| |INIT| |PEP| |PS| [PTP
Ip do /LQ/C‘SI P

' 4 26 : . Numero de documento:
Numer({d ument;)/ BO 545 ébé
Cargo: Kot dhtadie egal Propielario[EEncargado Firma: &
AI;\‘“\ 1 \,ﬂ

NO(A L i"‘ gncordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario dexfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una Invesligacion administrativa en salud, confor-
me los teAnings eslablecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA Z: "La Ydulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario"

Hoja 8/8
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Resolucién nimero = 1 4 98 dger 30N 9
0
"Por la cual se expide Autorizacié i
: n Sanitariaa u imi
bk ! n establecimiento i
e o al almacenamiento o expendio de carne y productos ?::rz?cn;:mm
comestibles" |

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Pablica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en. uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016 Decret
v d§'2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2|016 IZ
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el sttt
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (IﬁVlMA) y

CONSIDERANDO,

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento 0
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por €l
Mimisterio de Salud y Proteccién Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento  y comercializacion, expendio,
transporte, importacion o exportacion de care y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente

del orden Crocodylia y de la carne de chiguiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Sj»aluc‘l'y
Proteccion Social establecio el tramite para la obtenci{:n de la gutortzacuon-
sanitaria provisional ante el instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos Yy
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

i ' olucion numero
Que de acuerdo con el Articulo 5. capitulo Il de la Res

i -
’ #uto Nacional de Vigilancia
o) Mmenton - VIV 20 mStgl plazo (2 afios) en los cuales

Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio ra solicitar ante la Entidad
debe el propietario, representante legal 0 apoderado pa

s : o eign Sanitaria.
lerritorial de Salud correspondiente, |3 Autorizacion S ‘

. Hadel
™ ) )
e )
@ | -
S Pty

ik
erssdo )
:



‘* SECRETARIA DE
BOGOT/\ | saup

Que mediante e} radicado de la SDS No. 3486 de fecha 18/1 0/2019, el Sefior
(a) ARMANDO ROBERTO MUNOZ JUNCOQactuando en calidad de propietario,

Representante Legal o apoderado del establecimiento  denominado
EL IMPERIO DE LAS CARNES MUNOZ , ubicado enKR 59B 131 57 LC 2

presento solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de

Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo i
de la Resolucién numero 20

: il 16041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Namongl de_ YIgllanCIa de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté 1a visita
de verificacién del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 20

e 07, y diligenci¢ el acta denominada “diagnéstico
cumplimiento fief decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando que el

establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.
En mérito de lo expuesto:

RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZAC!ON SANITARIA al establecimiento
denominado EL IMPERIO DE LAS CARNES MUROZ , Ubicado en

R 59B 131 57 LCdedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles

por encontrarse que cumple con la -totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas nommas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19N000346 de fecha = 18/10/2019 . conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

A’RTi@NhQ, J,gé GSANC!ONES: Si pbs{erior a la presente autorizacion la
PMdadig Ristri c ' facultades de Inspeccion Vigilancia y
St Pty %ggﬁﬁagcmwm%ﬁ?ﬁe las :Om p g
! MNistrag, * Confarme
ART]QU ] Vo, alg estab‘ed
| . d
LO 9 AN Qen iy Hafia

Distrita de Saluq 3;1 N Posteriqy

Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitaias que
Ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procederd a la aplicacion,
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin penuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucion Erocede _e) FECHIER
de reposicitn, el cual debers interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en

Salud Pablica de |3 Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
Siguienies g —




* SECRETARIA DE

'p0GOT/\ | SALUD

<u notificacion, en los términos sefialados en el Codigo de Procedimiento
administrativo y de lo Contencioso Administrativa.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucién, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
¢.odigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contenciose Administrativa.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resoluci6n rige a partir de su notificacién

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los

3 0 JUN ongp

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Prayectd. Marcela Hy

- -
3

(@0
ikonlec T_Net

e

Notificacion Personal Art. 67

Nombre del Notificado.

Numero de Identificacion: &513(5({3

Fecha de Notificacion. 3l1olxno
Hora: 8 108 am
. Moo
Notificado por: \-‘G\\ (055*{9/ T -
CC Sy KE_ J e
Observaciones _f ‘

Firma del Notificade

ok "o
§3
e s
ALGALINA MAYOR
DL FOGTA DC

Nvvoodo whed Wan .



Correo electronico para notificacion* AD ) IN - 528 @ TREsMAR tom

Nombre propietario: COMER ClA LI ZADOB A FRAESMAR SN

Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[JNIT [Z]PEPDPSDPTP[:IINOmerd documento: (100 491902 -6
Nambre representante legal: B cARDo ALBcRTO CANO SALAZATR -

~npo de documento: C.C.[YC.E.[INIT [(JPEP[JPs[JpTP[] | Namero documento: 10 {4 302 5

-\‘ - g
~ Secrotarla Distital de Salud do Bogotd s e—————————
‘ JA t Sublzecrela{lalde SaludfPClbllc(:ja : | Acta Numero :
cta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para , Ay
7 estableclmlgn‘l)os de almacenamiento do alimentos y bebidas /. ASO6E 709210
IE.S.E.: SUBNED CENTRO  OMIeNTE: ‘ Fecha:l 25 IO‘D,.'L Iao.z‘j‘l
E CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO |
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Ntmero de carpeta: !
192093 ' A 500100114 1820493
Razén social; Comt BCtAVLZADOR N FResMap  sAS
Nombre del establecimiento: ¢ MER cCiAVV2ADOR A FRESTIATR 29 :
{
NIT. 900 484 40 2 DV € [sede: TREsTAR 28 11
Direccion: G\ iy A @ 1
Ubicacion: No AP\ A ]
Localidad: AW T\ Res " lupzz LA SABANA g
Bamio: S5AMP¢® MNDOZA - Teléfonos 2118825591 §
|
i
: |

474 Ay

Direccion de notificacion: Gk 24 Q2 A I'
](

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ NO [] 03622 351 4
Linea de intervencion: AV\MENTOS SAND &N 2. 5€6UKROS E
Intervencién: DcPosiTOS Deg AL TeNfOos ) BCBIDAS ,
Tipo de establecimiento: e PQs|TO DL PescADO J PRodDUCTOs De WAR. o
Numero de trabajadores: 12 | Horario: Diurno [ ¥ Nocturno [_]24 horas [_] Otro:
h|

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_]Fin de semana [] Otro: ;‘f\gf\ E o A ‘
CONCEPTO SANITARIO-DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA T I

Favorable O b

FECHA DE LA 06 {1 202 L i

0 DD MM AAAZ\4 Favorable con R % De cumplimiento - 68 g &
ST, requerimientos de la ultima inspeccién % i
NSPECCION ; p i

‘ Desfavorable O il
MOTIVO DE LA VISITA a

e : Asociada a peticiones, quejas f

. | Solicitud del interesado 12|y dince O !
Programacién [X | Namero de radicado: Numero de radicado: i
{)

R ’ L - b i
S?hcntud oﬁcnal. [:l Evento de interés en salud pablica D Solicitud de préctlca de pruebas/ 4
Namero de radicado: Procesos sancionatorios admin
i

otro: [] Especifique: : : i
%5

Imprenta Distrital

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable

ia General -

AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar. ‘

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable | descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar, !

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electronica : ‘

Hoja 1/5
wA* i
Cra 32 No. 12-81 SECRETARIA DE *BR :
Tel.: 364 9090. i SALUD Boacfﬂg‘%
www.saludcapital.gov.co ALCALDIA 1ACOH
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s Secrelaria Distrital de Salud de Bogota - £+ I
. Subsecretaria de Salud Publica Acta NUmero ‘ :
oslablecimlon\oa de almaeenamlento de allmentos y bebldas A ‘

)

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para SO06E 7 0 9 2 T 0

EVALUACION

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | 1ainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

]
e |
1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS i
R i
1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A |AR| | hALLSawe |
1
!
1.1 Localizacién y disefio Y ]
(Resolucién 2674/2013, 4 2 0 |
Articulo 6, Numerales 1.1, i
1.2,13,2.1,23y26) ; g
A A\ 2 - l c
Pawd de  Wato  de, Plmacenamiento
) con dededow de N Turg, en dye
4 e \ oc q6 e ‘Se P en
1.2 Condiciones de pisos - X Ccon ‘a i njn va i fofgda
y paredes 4 2 0 Pioo lcon b \ o=sa s SsUsados
(Resolucion 2674/2013, al o ﬂjm i j = b Ae T i
Articulo 7, Numeral 1, 2.) ,

General -

c] |

1.3 Techos, iluminacién, X 3 '1

ventilacién y puertas : |

(Resolucién 2674/2013, 4 | 210 H

Articulo 7, Numerales 3,4, 5.1, :

7,8.) “

5 ctel

, 4

Ob e—\»oq r)e‘ SOﬂd‘ES ’\'\.Q\’U' c,le' W

; i X ‘0 cHevs | _‘e R |

Instalaciones sanitarias 5 AP o b

v oce en ay (Rete) Gy

Resolucién 2674/2013, 5125 0 A S‘\(’N 2l f\"d\ Vende i de s A i il

Articulo 6, Numeral 6.1, / F g

6.2,63,64) ol

, C X

CALIFICACION DEL BLOQUE N La calificacién del bloque: corresponde al 17% del total del acta j’

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS| A | AR| | : : HALLAZGOS ;{

E Se C\J\denglqn e:'>+. bds con Q“'Q ¥y I(

g oo - yotus en  cuasto So S48

£| 2.1 Condiciones de ; it

equipos y utensilios X A

(Resolucion 2674/2013, : i ; 6

Articulo 8, Articulo 9, 713,611 .0 A

Numerales 1,6,8y 9, A

Articulo 10, Numerales 2 y 3.. i 4

Articulo 34) ‘ i . AN ' ] eyt 1

~ o e |

CALIFICACION DEL BLOQUE 3. 5 La calificacion del bloque corresponde al 7% del total del acta I ] i

. 4 1

Hoja 2/5 : : i -
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Secrotarla Distrital do Salud do Bogotd
Subsecretaria de Salud Pablica ! LA e
Acta de lnsguodbn sanitaria con enfoque de riesgo para
utlblcdmlon o8 do almacenamiento de alimentos y bebidas

3. PERSONAL MANIPULADOR |
DE ALIMENTOS A [AR| | HALLAZGOS : |

3.1 Estado de salud. & PRIIRIES K ot SR s R,
(signos / leslones)
(Resolucién 2674/2013, 8 4 0
Articulo 11; Numeral 1, 2,4, 5.
Articulo 14, Numeral 12))

s . c|

3.2 Reconocimiento médico.
(Resolucion 2674 de 2013, 3 |1,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3,4)

(523
o

. Cc
prn:ondl no hace Uso adewado

3.3 Practicas higiénicas Y 2 oto S en = FG ocas

|
{
i
i
1
1
3
/
§
i
(Resolucién 2674/2013, B |
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 8 4 0 : ¢
,5,6,7,8,9,10,11,13y 14, ; ‘ it
Articulo 36. Articulo 35, : ‘ % B
|
i
!
i
4
j
i

Numeral 5y 7.) v ¢ : IE
(pm S‘ff\'\ﬂ NS Fol —‘»e ) \q n de
u*ﬂ c.xor\ con f\\.!d q@exf\i\q—
3.4 Educacién y capacitacién - “‘ ‘LE =y N emk,d ‘o no lemen
¢ ono \ * ]
(Resolucién 2674/2013, 3 (15| 0 o "'“;}03 A QA Ul n t\ o= cr“ 3
Articulos 12y 13. Articulo 36) ~ ch oon , dosifhicaSon de

w1 g Taege

CALIFICACION DEL BLOQUE I 16. _J? La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del actaJ

1\—-6
ag"

-
)

4.REQUISITOS e , :
HIGIENICOS = AAR| I | : - HALLAZGOS

SR A AN S Iy S AN

4.1 Recepcion y requisitos

legales. X

/wﬂ(esolucién 2674/2013,

rticulo 16, Numerales 1, 3, 7138610

Articulo 37. Resolucion 5109

de 2005. Resolucién 1506 de
2011)

M s o i LT

el
—Ca""\\:cs con c\e-‘enom en wc\")ﬁ
4.2 Condiciones de ' f"‘o Cl EO\\OJ Ce\c;o 1 cuci"\o ["5

; N 3
almacenamiento e Yo N
(Resolucion 2674/2013, 81 41045 “+‘° 7["“’ ueto F‘f A ; Py |

-Articulo 28, numerales 1,
g |
- ‘
‘ & I |

4,56,7)

.’rem‘fexq%‘u Sn vt

4.3 Conservacién de los N i SR chodcjo -20 °C |

productos.
(Resolucion 2674/2013, 8 : g
Articulo 18, Numeral 3 : : 4
Articulo 27, literales a y c, : : e et

Articulo 28, numerales 2, 3.) % ; ' c

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

CALIFICACION DEL BLOQUE f\ 19 I La calificacion del bloque corresponde al 23% del total del acta l
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5. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS |

\ \ | |
Viemenqjun proceso de ldvado del
B
e ntlue ~Bel almacena YS.‘.‘..'.‘.).&_‘?. PR SRPUpp S
qi)u ) A> 02 0005

5.1 Suministro y calidad
de agua potable. PR
(Decreto 1575 de 2007, Anlculo
10, Numeral 3. Resolucién 2674/ | %
2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,
33,35.1,3.5.2y3.5.3, Articulo 5 |2
26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucién 2115 de
2007, Articulo 9.)

(52}
(=1

Sl o twiad

5.2 Residuos liquidos. X
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,

Articulo 32, Numerales 5y 10.)

/ r‘ J_— l
: o C|
Mo \asl aan o> = (dUo = !

50‘ 3zhetd$o> N area e

5.3 Residuos sélidos. ? fOcesos |
(Resolucién 2674/2013 X
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3. Articulo 33, 4 2 0
Numerales 5,6y 7. ;

Articulo 18, Numeral 11 .).

5.4 Control integral
~ de plagas. ;
(Resolucion 2674/201 3.
Articulo 26, Numeral 3.) =

) .

L~ g - A N

PANSEE B S S PSRt e

\@ men‘hc!\ uf Ceo‘\ \en"}-o de
cadon men o. o

AN

I
i

S

prenta Distrital

i resion: Secretaria General - Subdireccion Imy

o si .
5.5 Limpieza y desinfeccién 0 w Y'S\e n—\-q n YO e:o = m ol 2q d os ‘71
de areas, equipos y X Ae ‘mF\ttq sl QQ,OQ en 4
utensilios : Sred =3y e 3
(Decreto 1575 de 2007, 6 0 prr {_‘ ot Ok Rt g ]
Articulo 10, Numeral 1y 2. ;
Resolucion 2674/2013, 4
Articulo 26 Numeral 1.) ’ i
: l C %
Dﬂe sent,] \qn e scn'\ec)m“\en“k) 5 ;'5
sVa <m q € E n YO Ce s a 3y
5.6 Soportes documentales % red lagdo s 2N H mF\ T
de saneamiento. : des 0 cclon . No \ %e n da
(Decreto 1575 de 2007, 2 1 0 | reg Vs s e Yes'PcaDon e
Articulo 10. Resolucién 3 Man era odeciaaq . : :
2674/2013 Articulo 26.)
3 . ; ,
: [ C
| CALIFICACION DEL BLOQUE PS5 | Lacalificacién del bloque corresponde al 31% del total del acta |

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota e s d
By Subséecretagla de Sa|udfPubI|<aa ] Acta Numero - )
cta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para £ {
establemmlentos de almacenamlento de alimentos y. bebidas ASO06E 709210 !

s e / = |

Il. CONCEPTO SANITARIO 5
% De cumplimiento < | CONCEPTO &riisotumwosanr | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los
aspectos a evaluar sea identificado

Favorable 90-100% como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del -

= 6 Ny 5‘"' P “")(’ FAVOrable = e et o el poreentaje-der cumplwmentoebtemde,-w o
con requerimientos 60 89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir i

sera DESFAVORABLE y se procedera 3

Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

SEGURIDAD respectiva.
IIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas
Numero del acta de toma de muestras /
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Clausura temporal total Suspensién total de trabajos o servicios

Clausura temporal parcial I__—l Decomiso

< qensién parW servicios (]| Congelacion |
Wesnaturalizacién ]

V1. OBSERVACIONES

arte de la autoridad nltanaDQ sscalitan Nallurg @ud'enuodo; F‘e(al 0\([
09\0\(6Cu\uu0<\,\n+0‘7(0+l0 WP . Nye s o\l? nemclo gl
de ’ZO) Ll ” Preufnum (‘On}mro o)coho \nc\uy‘r/\ul Y on—H)ePwl

Sovoinon o de rqguoromienio d eo Y
(P en) c\e Sum Pubh . ﬁ e euckenu i \‘%:}a i
Por parte del sta Iec iento: J\}O\\U Se ch dw e Su\m\e\,\\@ 4
Froduc e oc-\udl\*chn = 3

%wﬁgyle cimle )0

< T\\' ’V\ NWCA A ' /L
Ve o i NOTIFIGACION DELAGTA

|
|
|

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
“Wrvinieron en la visita, hoy _2 5 _ del mes de 07 delaio CO2S  enlaciudad de Bogota D. C.
. J/la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendid la visita. )
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.. !

POB‘ PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ' POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
= Nombre: ) \(!(qce IneYan (Olmeryre) [Nombre: sy hartode  tvuylle
£| Tipo de docunignto: ~ CeclJli Tipo de documento: | [ 2 N
% Nimero de documento—+07 38 TUYY Namero de documento: 10333 £ 43 &0 : o
g - |
= |

flre ST sanarefie

Profesion pﬁciyﬁ') \Y]Q)én\élo (’e lewenl(bofesién u oficip; [{ ¢
NN

Firma: /A( “M@ . Firma: /-
“POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO STIGO

Nombre: Camm 1o Andre s T’\enulo-z a (Mo e Nombre:
Tipo de documento: C.C.X]C.ELINITJPEP[JPS[]pTP[ |Tipo de documento: C.C.[]C.ELINIT[IPEPJPs[lPTP[]

ia General -

Namero de doéumento: 10865 Y4/ 2 Nimero de documento:
£|Cargo: Representante legal.PropnetarldE]EncargadoK] Firma:
Firma: : ™ /

NOTA1: "En concordancna conlo establemdo eX el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto’
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011*

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario" - %
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INSPECCION, VIGIL ANCIA Y CONTROL l INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 07 lFecns de emision: 2024-06-04
|Ciudad - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27, 2024-11-28, 2024-11-29
DATOS GENERALES
Razdn soclal COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
Direcciéon KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias 1.1.1;,1.91;181
Linea(s) LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA;BEBIDA LACTEAAVENA
CRITERIOS EVALUADOS
No. 1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
& INSTALACIONES : Evaluacién | Calificaciéon Observaciones
Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta
U8 |unto a cestlillos y en las diferentes areas de proceso ya que
il algunos estan en mantenimiento. Sifon con rejilla no sanltaria
El establecimiento presenta una adecuada en area UHT. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
11 |localizacion y disefo. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 ¥l producto terminado en laterales de las puertas y en parte
11, 12,13, 21, 23 y26 ¥ superior, al igual que en bodega de de emp. en
las ondulaciones de las tejas. Lo antenior puede facilitar el paso
i 0 anidamiento de plagas
El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
y 'amiento es y cuenta con la
—— amplitud suficiente para realizar las . 20
of ] y permitir la circulacién de los
operanos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de El proceso de eslen realiza en la isma area de
13 proceso petmile un adecuado NMujo de maleria v s enbalaje de produclo lerminada
= prima, producto y personal . Res. 2674 de -
2013 Art. 18 num. 5 :
La puerta de acceso al area de UHT se comunica
. ¢ = directamente con el exterior. Se evidencia empozamiento en
Pisos, paredes y techos tienen un disefio . ;
5 adecuado y po&n un buen estado de 4 - X pasmo de bodega de an:nacena!men(o mmpo@r?e materiales
'1 4 mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, NmEssmems G€ empagque y en area de eslerizacion Jun.lo ai filiro saniano.
2,3,4,56y7
Cuenta solamente con dos batenas sanitarias para damas y
, |El disefio, capacidad y dotacién de las tres para caballeros. Los bafos presentan suciedad en el piso
15  |unkiades sanitarias es adecuado. Res. 2674 ai. 5
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 |impleza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacién. Res. 2674de 2012 Ait. 7 num. ‘a 10
13,14
El disefio del area de residuos sdlidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a la materia prima, 4reas de proceso 0 a 10
3 |producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yAnt33num.5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Emdh I Calificacién I Critico l Observaciones




Cuenta con los equipos suficientes y
\ adecundos para 10s procesos que se realiza. a 30
Ros. 2674 At 8, Art. 10 num, 3

[Paseen un disefto sanhario y funcionamiento
adecundo. Res. 2674, At 9num. 1,2, 3,4, 6,
6, 7.8, 9 10, 11; Arl 10 num. 4, Art 18 num,
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num, 11

ar 12,

Programa de mantenimiento de equipos y
utensiios, Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, a 25
Art. 10 num. §

Calibracidn de equipos de medicién . Res.
2674 de 2013 Art. 25 LS 10

No presenta certificado de calibracion para el termometro del
10. Los codig gnados a los equipos de medicién
no se encuentran unificados con los reporiados en los
certificados de calibracién y verificacién, ni vinculados a las
hojas de vida de los equipos, por tanlo, se dificulta hacer la
trazablilidad.

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tolal de la evaluacién) 11,63
I REQUISITOS SANITARIOS Y
No, AMBIENTALES A Evaluacién | Cefificacién Observaciones

Programa y regrstros de control de calidad de
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Ar. 6 num ar 12,5
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para
2 el manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 ArL 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
3.3 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num a 25
6,3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfecciéon de areas,
equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 ar 12,5
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

b

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

2)| tratamiento se evidencia rebose de agua en lres lanques de
captacion y deficiencias de impieza en el exterior de los

No todos los tanques de agua estan identificados, en planta de

Se evidencian deficiencias de limpieza en anjeos y parte alta
de des sobre los pasteurizadores, al iqual que en
escaleras que conducen a la bodega de malerias primas
secas y en pisos de los sanitarios

l 15,00

4. IS!

No. | \ANIPULADOR DE ALIMENTOS

" Evaiuacién | Calificacion

Programa documentado e implementado de
educacion sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Ant.12, 13y 14

&

Practicas higiénicas y Dotacién de los
abajadores. Res. 2674 de 2013 ArL 13y 14,

o
e

I

Cbservaciones

Se evidencian chaquelas de tzll y colores oscu del

Estado de salud del personal manipulador de t
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion)

p | contratista g en un mueble en pasillo frente

al area de embalaje, quien nos atiende manifiesta que estas se
usan debido al frio. El personal de bodega de producto
terminado, de almacen de materas primas y de materiales de
empaque cuenta con uniformes no claros

No. ]s.mmsscuveeuen.moczso] Evaluacién l Callficacién I Critico ‘

Observaciones




No se garantizan todas las cor higiénico sanitarias
durante la recopcion de 1a loche (paragrafo art. 23 Decreto
616 de 2006) debido a que el drea de recibo no cuenta con
lecho y se observa piso rugoso en algunos tramos con
encharcamiento
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los
proveedores de leche toda vez que no toman muesliras a cads
una de ellos en el recibo de leche en fincas.
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 No se cuanta con todos los Registros Unicos de Vacunacion
6.1 Art. 16 num. 1,2,3,4,6, 6,7,8; Art. 22 num. 1; e 10 contra Aftosa ni con los Certificados de Inscripcion ante el ICA
A Art. 28 num, 1,345 At. 286 num. 1,2, 3, 5, 6, e e— e los proveedores de leche. (ar. 23 Decreto 616)
' 7.8,9y10 El programa de evaluacion de proveedores de leche se
encuentra desactualizado, no se ejecuta en su totalidad, no
& conlempla actividades de prevencion de la adicion de
adulterantes en la leche, no cuentan con procedimiento escrito
de limpieza y desinfeccion de equipos de ordefio ni de
lanques de enfnamiento.
proces: ilizacion se real: n b misma area de
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones E:nm‘e%::s;::?;:"mm St
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: ar 10 :
Art. 20 num. 1y4
Control de varables de proceso
(temperaluras, presion, iempo, entre otros)
53 2decuades durante la produccién de ecuerdo a 20
al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art. 18 num. 1y 2
8 Se observa almacenamiento de producto en proceso (leche
termizada) en carmrotanque (tracto mula) sin control de
X Conservacion adecuada de producto en temperatura ni sistema de agitacion (num 6 art. 27 Decreto 616
o2 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. — = de 2006)
Contro! de envasado y embakje. Resoluciones
e 683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y
2.2 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de . 10
2013. ’
7 No se da cumplimiento al término de 10 dfas bajo condiciones
B e (o almacenamiento de kas contramuestras para fiberacion de
i producto envasado a 35°C y 55°C, la liberacién se realiza al
cuarto dia debido a capacidad de almacenamiento
e (CDServacion repetitiva acta 14/11/23).
Sistema de aseguramiento y control de g El documento denominado "instructivo de metodologia analitica
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10 (4 fisicoguimico®, no define el alcance, esta desactualizado, no se
FI= 2015 o ejecuta conforme 2 lo previsto y nc ee ajust2 2 la reakdad de l2
empresa. El laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion
1619 de 2015 respecto a los estandares de calidad en salud
publica.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evduqdbn) T 13,00
No. 6. VERIFICACION SOERE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Observacicnes
p De acuerdo a los registros presentados de pruebas de
plataforma se evidencian algunos fuera de los rangos
establecidos, sin observaciones y sin resallar dentro de los
mismos. La empresa ha sido objeto de resultados rechazados
ta plan correctivo y de
e imp tado. La frecuencia de
P o treo, y anéi_sis para adulterantes en leche cruda no es suficiente en
61 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 relacion con el nimero de rutas y los antecedentes de
e |22num 1,2y 3 resultados no conformes. No esta realizando prueba de
fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para analisis
fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche termizada
no siendo claro. No se evidencia conceplo de evaluacion del
T laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
\ida Gtll de! producto. Res. 2674 de 2013 Art. ~ 15
62 |3 An19, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3
: Almacenamiento de producto terminado. Res. & 15
63 2674 de 2013 At 28 num. 1234 Y5 .




‘ [» Rottads dal prchicto tamminado v mhileda ’__. ( &5 ¥ Ver anexo de rotulado para el producto. LECHE UW
: nutdclonal cuando aplque. Res 5100/2005 TEMPEHATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
Res 810/2021, Res. 24982/2022, Ros a 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA
26472023 FRESCAMPO

Durante el ejercicio de irazabilidad para el producto lache
UHT entera marca De La Cuesta, lote 281, fecha de
vencimierto 5 enero 2025, se evidencia que no es posible
realizar trazablidad compieta ya que no presentan carla de
control de temperatura que genera el equipo (esterllizador) en
e e T — el ot e S

ar 75
Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 manifiesta que esto se dabio a un problema en el suministro
de energia electrica, presentan cartas de control de los ultimos
6 meses las cuales estuviaron disponibles durante Ia visita. No
presentaron registro de accion correctiva ante el problema
presentado ( inprovisto ) con el fin de recuperar la informacion
que se encuentra guardada en PLC del equipo.
Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 At. 29 a 15
|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 74,98




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

l INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 lFechl de emisién: 2024-06-04
Cluded - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27; 2024-11-28; 2024-11-29
DATOS GENERALES
Raron social COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
iDlnedM KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias 151171
Linea(s) QUESCS FRESCCSAREQUIPE
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
No. INSTALACIONES Evaluacién | Calificacion l Critico Observaciones
Se evidendian elementos en desuso en el exterior de la planta junto a
Bt CCSUEGS y 2n I35 diferentes areas de proceso y3 que algunas estan
en mantenimiento. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
2 producto terminado en laterales de las puertas y en parte superior, al
e une iqual que an bodaga da materiales de empanqie en las ondidacionas
1.1 localizacion y diseflo. Res. 2674 Art. 6 num, ar 10 de los tejas. Ls tuberia ubicada en segundo piso de area de queso
11, 12,13, 21, 23 y26 doble crema no tiene proteccion del ambiente exterior. Lo anterior
\/ puede facllitar el paso o anidamiento de plagas.
El disefio de las instalaciones de elaboracion
de pr que y
12 aimacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las . 20
P y permitir la de los
cperarics. Res. 2674 de 2013 Art. Snum. 2.3
1 Elareau\queseubiadlanqueoelenmdelaledw
para elabcracdn deo quescs y 'a mamita ablerta para elaboradién de
arequipe, es la misma en que se ubica la tina que recolecta el suero
§l generado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino ‘Aungue el establecimiento indica que kas actividades se
§4] realizan en uempos diferentes no existen registros de ka hora en que
El diserio de La instalaciones de las areas de se realizan. El disefio de las areas de proceso de queso doble crema
1 procesn permite un adecuado fujo de materia no permite un flujo secuendlal.ya que lodas las actividades de
3 prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Lf 5 cuajado , hilado . mokdeo , enfriamiento y empague de queso doble
Art. 18 num. 5 crema se realiza en la misma area, el area de lavado de moldes para
queso doble crema no tiene sepracion fisica completa de areas de
Los pisos del érea de elaboracién de queso dable crema presentan
Pr1sos, paredes y techos venen un diseno 2 3
o adecuado y poseen un buen estado de ‘ g deterioro de las juntas y desprendimiento de baldosas causando
? mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, =
1/ 2,3, 4,58y7
El diserio, capacidad y dotacion de las Cumhsdawmmdosbalerss.mxiamdanmymm
15 unidaces saniiarias es adecuado. Res. 2674 de ar 5 caballeros. Los bafios presentan suciedad en el piso y sanitarios.
2013 A1 6num. 6.1,62,6.3. y6.4
Poses filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Al a 10
8 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6 b
El sistema de drenajes no genera riesgos de -
17 |contaminacion. Res_ 2674de 2013 Art. 7 num ar 5
13,14
El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a ko materta prima, 4rcss de proccse o a 1C
producio . Res, 2674 de 2013 Arl. 6 num. 5.1,
S54yAn.33num.S5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor (olal de la evaliacion)




No. 2 FQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Califlencidn
Cuenta con los equipos suficlentes y
21 adecundos parm los procesos que se reahza a 0
Rea 2674 A B, At 10num. 3
£1 disefio do algunos mesonas ubicados en of Area de olaboraciin de
queso doble crema presenta arisias a 80°. £n hiladora 1 de quesos
se observan puntos de soldadura con borde inrregular y limaduras
on 0spas y escamas de color blanco en auperficie infema de tanques
Poseen un disedo sanfiano y funcionamiento Puntos de soldadura con bomda gular en agidator de lanque
22 asdecuado. Res. 2674, At. 8 num. 1, 2,3, 4, 5, ¥ 12,5 pulmon de leche en segundo piso de area de queso doble crema.
6,7.8, 6,10, 11; AL 10 num. 4, Ant 18 num Se observan algunos puntos de soldadura con borde Inrregular en
10, Res. 683 de 2012; At 13 num. 1,1 mokies de queso campesino. En marmita de arsquips se evdiencian
) tornillos y arandelas en brazo de aspas y parte inferior de aspas con
[ desprendimiento de material
\%
Programa de mantenimiento de equipos y
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 ArL 22 num. 2, a 25
Art 10 num. §
No presenta certificado de calibracion para el termometro del
laboratorio. Loaubdagosawmdosablequmdomedudéﬂmu
24 Calibracidn de equipos de medicion . Res. encuentran con los repartados en los de
2674 de 2013 Art. 25 - 10 & aiibracion y verificacién, ni vinculados a las hojas de vida de los
\/ equipas, por tanto, se dificulta hacer i3 trazabilidad.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 11,63
B, T REQUISITOS SANITARIOS Y
X + Observaciones
AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion
No lodos los tnnques de agua estan identificadas, en planta de
|Programa y registros de control de calidad de yebose de agua en bes lanques de
31 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, ar 12,5
Art. 26 num 4
Prog de el do para
32 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art 6. num 2.1, 5.3, At 7 num a 25
6,3 ; ArL. 26 num 3; Art 28 num 7 ik ;
= e y de dreas, Se evidencian duenaas de fimpieza en escaleras que conducen a
34 lequipos y utsnu‘lvos Res. 2674 de 2013 Art. 6 e 125 1a bodega de materies primas secas y en picos de los sanitarics
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No.  |MANIPULADOR DE ALIMENTOS )] [ R iresymar
Prog < do & impl 4
41 educacién sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14
El personal de bodega de producto terminado, almacen de materias
Practicas higiénicas y Dotacién de los £ 165 primas y materiales de empaque cuenta con uniformes no daros
42 | abajadores. Res. 2674 de 2013 A 13y 14. -
Estado de salud del personal manipulador de
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11; Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO " Evaluacién | Calificacién Observaciones
No se garantizan todas las condiciones higiénico sanitanas durante la
6n de la leche art. 23 Decreto 616 de 2006) debido
a que el 4rea de recibo no cuenta con lecho y se observa piso rugeso
en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los proveedores de
leche toda vez que no toman muestras a cada una de ellos en el
recibo de leche en fincas.
Control teria prima e insumos. Res. 2674 No se cuenta con (odos los Reg; Unicos de conbra
M16::'1 2,345, 678 At. 22num. 1; 13 Aftosa nl con los Certificados de Inscripcion ante el ICA de los
51 At 28 num. 1.3.4.5 At. 28 um. 1,2,3,5,6, 7, ar proveedores de leche. (art. 23 Decroto 616)
8,9y 10




Fl ren en quo so ubica ef langue de pisleurizacon lenta de lu leche
para olaboracitn de quesos y Ia marmita ablertn para elaborackin de
arequipe, es la misma en que se ubica la lina que rocolecia ol suero
ganerado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino. Aundque of establecimiento indica que las actividas se
renlizan an lempos diferentes no existen registros de In hora en que

Fiujos ordonados, lineales y sin so realizan. Fl disefo da Ins areas de proceso de queso doble crema
82 rniadae Rae 2874 da 2011 A 1A NUm 6 or 10 no permite un fujo secuencial yn que todas los aclividades do
At O mum 1y4 cuajado | hitado , moldeo , enfriamiento y empaque de queso doble
crema sa realiza on la misma area, ol area de lavado de moldes para
(ueso doble crema 1o liene sepracion fisica complota de areas de
proceso de queso doble orema
Para ol proceso de quesos frescos en las etapas posteriores do
de la I . No se pr
valldacién del tratamlento termico a la que es sometida la cuajada en
ﬂc«m;;';sm “wﬁn otros) la etapa de hilado bajo condiciones de proceso de queso doble crema
53 ¥ durante la prod “'“ al - i0 que realiza la planta a fin de garatizar destruccion de patogenos de
tipo de products. Res. 2674 de 2013 At 22 Interes para el tipo de producto. Se iene establecido en |a etapa de
num. 2; Art_ 18 num. 1y 2 pasieunzacion oe.lsche cruda deslinada pura.el proceso de queso
5 P las de lempx ra a 85 "C y iempo de
MISSSEINETA < stenimiento de 15 minutos, de este no se presenta validacién bajo
7 condiclones de proceso a fin de garalizar destruccion de patogencs
de interes para el tipo de producto.
54 Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. . 10
Control de er do y embalaje. R Vg Nosemen!aoonare.aexdusrvamenvasadodequasodob&e
e 683 de 2012, 2674 de 2013 At 17; 19 num 1y 2 5 P
2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013.
P 1 documenio denominado "insiructivo Ge metodologia analitica
fisicoquimico”, no define el alcance, esta desactualizado, no se
Sistema de 88 oy de calidad. W ejecuta uonfmnealo.prewstnyno se ajusta a la realidad de la
56 R”_x.“mz’u y Res. 1619 de 2015 ar 10 P! . no da cump! a la Resolucion 1619 de
2015 respecto a los estandares de calidad en salud publica
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) [ 11,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Observaciones
3 De acuerdo a los registros presentados de pruebas de plataforma se
evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rec reps y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarrollado e
implementado. La frecuencia de anilisis para adulterantes en leche
cruda no es suficiente en relacion con el nimero de rutas y los
Programa de muestreo, cuarenten2 y antecedentes de resultados no conformes. No esta realizando
6.1 Jiberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 12,5 prueba de fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para
22num1,2y3 9 analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
termizada no siendo claro. No se evidencia concepto de evaluacion
del laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
acta 14/11/23) . En el plan de muestreo no se incluyen analisis de
conservante en arequipe con el fin de verificar cumplimiento de
dosis maxima de uso establecida en Resolucion 2310 de 1986
articulo 47 literal b
62 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. A 15
3, At19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3




| Aimacenamiento de producto terminado. Res

20T4 do 2013 At 20 um 1234y 5

.n

Producto lerminado WACHOO o los 0

78

64

Rohilado del producto terminado. Res. 5109 de
2005 y cuando aplique Rotulado mutriclonal

NA

So reniiza analinis do rotulado a LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA

65

Trarabibdad, recall y manejo de devoluciones
Res 2674 de 2013 Art. 28 num. 6

66

Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 A 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

SEMIDESCREMADA - DE SLACTOSADA MARCA FRESCAMPO

lPorconule de cumplimiento Subcategoria 2

71,98
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112

1 ineats)

YOGUR.KUMIS

————]—ﬁm. 7 DELAS
No.  |INSTALACIONES

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién

Observaclones

O establecimionto presenta una adecuada
y disefo. Res. 2674 Art. 6 num.
12,13, 21,23 y286

11,

Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta junto
a cestilos y en los diferentes areas de proceso ya que algunos
estan en mantenimiento. Lo anterior puede faciitar el paso o

10

El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
|almacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las

y permitir la lacion de los
oparaitos. Res. 2074 de 2013 Al G num. 2.3

20

El disefo de Is nstalaciones de las areas de
proceso permile un adecuado flujo de matena
prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013
Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
|adecuado y poseen un buen estado de
|mantenimiento. Res. 2674 Ar. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

10

El disefio, capacidad y dotacién de las '
ias es Res. 2674 de
2013 At. 6 num, 6.1,6.2,63.y6.4

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
|impieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 At
6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num )

10

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion, Res. 2674de 2013 At 7 ram.
13,14

10

El Jiseiv Jed area de residuus soiidus y su
|ublcacién no genera riesgos de contaminacién
3 la materia prima, éreas de proceso o
producto , Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 51
54yAt33num. 5y86 7

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

total de 2 evaluacién)

No.

2. EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluaciéon

Calificacién

21

Res. 2674 Ar. 8, Art. 10 num. 3

|Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
|adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1,2, 3,4, 5,
6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, At 18 num.
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1

23

|Programa de maniemmiento de equipos y
|utensifios. Res. 2674 de 2013 Art 22 num. 2,
At 10 num. §

24

de

Calibracién de equip
2674 de 2013 Art. 25

[No presenta certificado de calibraci
Iaboratorio. Los codi

1 pare el
gos asignados a los equipos de medicidn no se
con los reps en los cer
y m 8 las hojas de vida de los
lequipos, por tanto, se dificulta hacer la trazabllidad.

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) L : l

13,50




3. REQUISITOS SANITARIOS Y -
No. Y Evaluacién | Calficacion

Programa y registros de control de caldad de mismos
1" agun potable. Rea. 2074 da 2013, Art. 6 num 3, o 125 Gapkacion Y deiclercies o4 Bmyieze, aq. <l exior Gs s

AL 20 num 4

Programa documentado e Implementado parm
32 o manejo integral de residuos sdlidos. Res. n 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2

Programa de control Integral de plages. Res
33 2674 do 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 mum L] 25
6,3 ; Art. 26 num 3; At 28 num 7

Se evidencian deficiencias de impieza en escaleras que conducen
14 oquipos y Utenallics. Res. 2674 do 2013 Art. 0 = 12,5 a la bodega do materias primas secas y on pisos de los sanitarios
num. 3.2, Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

|Programa de ¥mpiezn y desinfeccidn de dreas,

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluadén) l 15,00

||imruuoon DE ALMENTOS O o es i | (i Yo Obedrymoitnes

‘|Programa documentado e implemenltado de
41 educacidn sanitana dingido a los trabajadores. e 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14

El personal de bodega de producto i v de
2 Practicas higiénicas y Dotacidn de los 165 primas y de empaque cuenta con no claros
: |trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, = ”
Estado de salud del personal manipulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 8,35

No. S. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacion

piso en area de|

arl 23 Decrelo 616 de 2006)

il piso rugoso en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos lkos proveedores
da lache tnda vez que no toman muestras a cada una dae alins en el

Control de materia prima e insumos. Res. 2674
Art 16 num. 1,2,3,4,5, 67,8, Art. 22 num. 1;

51 At 28 num. 1,345 At 29 num. 1,2,3,5,6,7, * o
8,8y 10 \ proveedores de leche. (an. 23 Decreto 616)
El programa de evaluacion de proveedores de leche se encuentra
Flujos lineales y sin
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
S AL 20 num. 1y 4 ; % . y
Se tiene establecido en la etapa de pasteurizacon de la mezcla de)
leche y azucar destinada para el proceso de yogur las variables
Control de variables de proceso 81 de temperatura a 85 *C y tiempo de sostenimiento de 15 minutos,
|(termoperaturas, presion, tiempo, entre otros) de este nc se presenta vafidecidn bajo condicicnes de proceso = fin
5.3 durante la p de acuerdo al| ar 10 de garantizar destruccion de patogenos de interes para el tipo de
tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 EESE S SGSIAN producto v reduccion de flora banal
num. 2; Art. 18 num. 1y 2 ¢
Conservacién adecuada de producto en . 10
54 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.
Comurol de y la huc
683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y . 10

55 |2 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013, ;




Sistema de assguramiento y control de calidad

1 d " do Hoghas anak
flalcoquimico”, no define of alcance, estd desactualizado, no se

ajocula conforme o lo previsto y no se ajusia o lo resfidad de la

2013 Art. 29

1) empresa. F laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion 1610
Res. 2674 At 23y Ros 1610 de 2015 Lo 10 da 2015 respocto a los estandares de calidnd on salud publica
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaclon) ] 14,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluecién | Calificacién Observaciones
De do a los regi [} da pruebas de plataforma
| se evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rechazados repetitivos y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarroflado o
Implementado. La frecuenclo de andlisis pora adulterontes en leche
cruda no es suficiente en relacién con el nimero de rutas y los
de llados no cort . No esta realizands
prueba de losfatasa. Se evidencla registro PM-FOR-0018 (para
analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
Programa de muestreo, cuarentena y termizada no siendo daro. No se evi pto de )
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 del laboratorio interno por parte ded Invima (observacion repetitiva
22mnum 1,2y3 acta 14/11/23). No se presentan resultados de laboratorios del
contenido de conservantes en mermeladas de frutas utiizada como
materia prima de yogurl a fin de verificar que cumple con la dosis
4 maxima de uso a la Resolucién 4126 de 1991 y 2 lavez
cumplimiento del principlo de transferencia de este aditivo en el
producto terminado establecido en la Resolucién 2606 de 2009
articulo 8 numeral 2.
62 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 7
5 3, At 19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 = b
8 Se evidencia producto terminado ubicado bajo los Gitusores
Im de pr Res. proteccion
&3 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5 ¢ 7.5
Se realiza analisis de rotulado al producto LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
|Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de
6.4 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. NA. 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA FRESCAMPO
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. - 15
: Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 .
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3

79,85
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E n i r’h C\ IWEPECCION SANITARIA CON ENFOOUR DE RIESGO A FABRICAD DE ALIMENTOS
- ‘ O VEINEFMIA ] "l T —u;;lwn m !Irn.r»n i mnimien A0 40604
Cludad - Doparismanto ‘ COGUA | CUNDINAMNRCA Fechs 20244127, 20241120, 2024-11:20
DATOS OENERALES
flaren socinl ]cﬂwwu LECHERA DE £i. MORTING SAS COMLEMO SAS
Otrwechin [-au T\1 ZIPAQUIRA N['M\_CI‘P;T'T‘I_A.I;L. ;\qmm-h'r__ = N T J PO 77 } 3
RESULTADDS

Subcategons l Puntaje Sutscmagors Puntaje N o mubsctegos 8
Guibeategorin 14 1181 H‘l&' 4,08 Subcetegoin . _;;'«41 . e eaguridsd por ,‘ dictanas taring o pirhficids NO
Subosiepona 151074 i Tiom | Subcategonn Medida sanitaria de segurided aplicads por rotulado o s producta NO
Bubialingona 1.1.3 B 75E5  [Subiategdiia LB ot mesia par snalisis do laioralorno? 3
Sebcategons Subcategona . Promedio total del porcentaje de complimiento 75,60
SCEIEIONE -wh:'llnqnfm T PRSI , dal . | il FA\."OﬁA-BI-_E
C =) Aceplable (s}  Aceplable con requenmisnios i Inageplatie ve) :‘:::ﬂm i i

|Subcatponria 111,18 10.8 1 1.1-9.3-1 4152 2-7 434344 2.5 1-5 2.5 4-56 8-8.1-8 5;Subcategoria 1.5.9,1.7.11.1-1.3-144 547222431344 251525155564 1-

6.3 Subcategonia 1.1.2 1.1-1,5-2.4-3.1-3.44 2.5 1-5 3568163,

De condonmidad con lo establecido en la leglslacion sanitaria vigents, espacisimenie la Loy @ de 1873 y U reglamentacian, en particular la Resolucion 2674 de 2013, Decreto 615 De
2006, Rescluckon 1804 Da 1980, Resalucidn 2310 De 1086, y demas regs saniuaie op

[Exigenciss adicionales

relacionades sl producto 0 |NO APLICA

proceso
|Exigencias adicionaies

relacionadas ul objetive de  [NO APLICA

s visita

Oficio comisodo 4000-705-202¢. Acta on Excel. Visita reailzada en atencion a Resulades rechazados, Salicitud mdicado 20241129767 de 14711124

| Obaservaciones o

| manttesipciones do los 1. Se realiza atancion a de , & dis anotar que s empresa fue notificada mediante comunicacion con mdicada 20242031790 de fecha 26707724 de los
| profesionales que readizan |a! resultacos B157 6214 6215, 7000,7001,8785,25517 y se io soliciiaba documontar las Rocionas fronte a los mismos, o cual no 52 reafizo, Ver anexo, 2 se roalizs loma da muesiras al
lvinita de IVC |products LECHE ENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA MARCA EXITO LOTE 327 S5PB3 VENCE 20/FEB/25. 3. Visita realizads en tarminos de respeto y

condighdsd hacs el wisilsdo

Observacionss o u

jmanifestaciones del

[reaponsable de fa pianta o \\!\(/\U!O

| de stendes s visha

)ﬂ\ PROTESICNALES (NVIMA QUE REALZZAN LAVISITA
g e 4
—_—

Firma: Firma: Sl AZIL)

Nombre: Nombre: FRANCIS00 JAVIER GOMEZ PUERTA

Caroo Cargo’ PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: Dependencia: 1

Firma: Firma: /{

IS Normbes: YANET HURTADO ULLOA .
e Cango: PROFESIONAL UNVERSITARIO

Dapendancia: Dapandancla. 3T C02

~ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA '




/ Secretaria Distrital de Salud de Bogola A;:lalelm

DT o paices (somaressspsrmerases asoss 002415
ESE?JHBE:EE [uY S |  Fecha il ‘éq" 20?‘1
7 CEDULADELESTABLECMIENTO j
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: 'Numero de Cﬂ"P'BlB R
. 360D ASOD10SSHY L 366030

Razdn sodial: Ma“ru JUPQ’TW\{D_[ U\"D I.p.J

Nombre del establecimiento: "handﬁ Ma K ( D
1K 1 V\ll_ti) ﬁlu j'g LMo nslfq
nr: 4000 SATI¥ oS |Sede \1_\& de Ff(} - \p

4

G o———w O S e w —

Diecion: Ky b3 ST G 0 (uy

- - - = — L S W S S

Ubicacion: N O QP\\Q{]

Locaidas: T 1u0ad B olyvar ___*__“_"Ufg Arhoniodora
saro:_[on_(ayeloro

—_——— . o —————

sy

| Teléfonos (,"l! 1616 / 3154561008
Correo electrnico para nolificacién® r}ohmaunhel@mauro .(om. (o

Nombre propietario: [M\a1ky 0 Jupeymoyoruta f.A.S

Tipo de documento: C.C.L_]C.E[JNIT[X]PEP JPS[]PTP[ ] |Numero documento: 9000 §93%

Nombre representante legak 1\ \ COl0g )0 ANy T0bon vaneqaf

Tipo de documento: C.C.[YIC.E.[CINIT[JPEP[ JPS[ |pTP Hmnemdncumenln 956 \{010

Direccionde natifcacien: | 192 19 12

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [T] NO [ ] 015’591.‘:’5" i

Linea do intervencisn: |\ pnenYo[ [anof fequros
ntervencién: J\JpeYmerados - Nipermercados ‘_QJE."_M VPern(ies
Tpodeastablmm hlpﬁtmﬁr C&dﬂ i e e

e —————

Numero de trabajadores: 'TS' Horario: Diurno (¥ Nocturno |_]24 horas [ ] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes | |Domingo a domingo [X]Fin de semana [ ] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable ‘
FECHA DE LA B S e '
aLTma |49 Al 1613 Favnrﬁbl;a c?n % De cumplimiento 8 q o
requermiemos il :
INSPECCION . | deladltimainspeccién
Desfavorable L
LGZEeiie T MOTIVO DE LA VISITA =
: Asociada a peticiones, quejas
' Programacion NS'?EQM del Intgresa;dn y reclamos
}_ ik s Numero de radicado |
' Solicitud oficial ki . i
Evento de interés en salud publica Solicilud de préctica de
i e e s
lT Otro: Especifique:
i B~y 77 R S ¥ ST S
i' Mnmuumnmaanmmnslm::m; ﬁﬁtﬁ'ﬁﬁﬁmﬂ”
1 Aceptable A crilos en el inslruclivo para el aspaclo a ovaluar
i plabie . Hﬁqul:m_t:hn una X cuando ol establocimionio cumplu pamhlmrm te ks requisios dos.
! Mi __Em l.i-aqummllnlu AR :rilnl en ol ll'llill.lcl'.h'ﬂ para nl Aaspocio a ﬂlh.lm‘
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N enloqus de 6800 pars alimentde o/ ActaNumero . |
s (supermorcadosipermercados) Asoss - 002415
i - EVALUACION N
Marque con una X cuando el i |
aceplable eslablecimienlo n |
; | descriion en ol Inetnuctive pars ot e e rer Emr;;ump e con ninguno los requisitos
Marque con una X Ia casilla *“NA" en caso que el as ificas
lo aphca NA\| parie del establecimiento v calificar . pecto a verificar no se realice por
=3 - ! aplica en el espacio de h:Iluzn::. Poma oeptaths (A). Justfcar la raztn de! no spics
Marque con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento del aspecto a verifica
ritico C | 'ainocuidad de los alimentos y deba aplicar M . d arid.-.m‘bIII fori
edida Sanltaria da S
— que el establecimiento continue ejerciendo sus labores. N2 e Krpos
: ___1-CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS '
1.EDIFICACION E B j o }
INSTALACIONES | A |AR| 1 HALLAZGOS B
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 267472013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,2.1,2,3y26,2.7; & 1 1 0
Articulo 32, Numerales 1, | |
I. 3- ‘- 6 r 7; ]‘I-nltUIo 33.
Numeral 8) | }
o S I C
1.2 Condiclones de pisos Je edenctia detarioro da mediacoa
| :nrndu y drenajes. N (-UGTSQ Frio de Pes (ado
. Resolucion 2674/2013, vigen
| T s, 2|41 o Je fé 3 U delerioro enalgunaoy
Articulo 33, Numerales r PC“ 20¢8] e FG v ‘t— bGI.JG\ AL e o
1.2y3,
2y3) | d< bodegq ShoSyidepaa gue ng
ven con LMo nlgue.h etn Q
rea de exhbicién ot produdrol
) . | [ | _ 3
|
* 1.3 Techos, puertas, !
: ifluminacién y ventilaclén |
'. (Resolucién 2674/2013, 2 1 0
| Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8. .
f Articulo 33, Numeral 4,) I i
=y
:_ L 4 " e C |
| ' ' |
| 1.4 Instalaciones sanitarias l' I
(Resolucién 2674/2013, 3 15| o
| Articuio 6, Numeral 6.1, 6.2, ' |
6.3, 6.4; Articulo 32, X ;
Numeral9y 11.) .
b . —__le]
E | |
| 1.5 Distribucién y Sress .
(Resoluckon 2674 de 2013, 5 1 0 |
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 2 A;
i 2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4) - 5
lL SRR Fap ! - l_._ o " C
[ CALIFICACION DELBLOOUE [0 | L catticaciin del e covtuaponin o 115 ot ks o s

Fdinias "RV
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2 EQUIPOS Y UTENSILIOS J_‘ imJ' |

il a

¢ | Condiciones de equipos
y utensiiios
(Resohucidn 2674/2013,
Articulo 8 Articulo 9, | 3
Numerales 1,6,8y9, -
Articubo 10, Numerales 2y 3.
Articulo M)

R S —

—_- —r e —Y e

22Disefoy funclonamiente | |
de equipo y utensilios | ~
(Resolucion 2674 de 2012

Numeral 3.3; Art. 22 Numenal 2.
Art. 31 Numeral 1;2; 3)

q
AL 10 Numeral 3, 5: At 18 | 3 11.5 0

1 |

A

| 2.3 Superficles de contacto
' con ol alimento,
- (Resolucién 2674/2013,
| Mm;‘?.ﬂcddﬂ |
Numera 3.4.57y10
Articulo 34. Mﬂcdol{ | 4
1 W”TIJ.IM

Resoluclones 4143 .
de 2012, 834 y 835 de ?JI.‘.I | x

|
|
|
-
|

]
|
!
|

-

HALLAZGOS

T ]2 e wdanaa »Te;pwencl:ml-en‘o de

T —

|

Ptn‘mm en hajey de estonte
Tnm ondclos de Productos

hibicié t

L C— — - —— = -

e

- C
I

o e e o

Lammwmmmmmmmwm

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud,
(Resolucién 2674/2013, 5
Articulo 11; Numeral 1, 2,4, 5.
Articulo 14, Numeral 12)

2,5

3.2 Reconocimiento
médico. 2
(Resolucidn 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1,2, 3,4)

3.3 Pricticas higlénicas

(Resolucidn 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 6

4,56,7,8910,11,13y14,

T Tk e e W el T eervaria [T

Iz

Articulo 36. Articulo 35,
Numeral5y7) )‘

Hoja 37 :
Cra 32 No. 12-81
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westo que la ihlormacidn que he entregada e publica y torresponde & informackdn extrkclamente comercial que no P3td Juprla 3 1eservd &' gund
Manifesto ConoTer m's devechos Coma ullar de b ﬂwmh& los cuales se encuentran en 1s Ley 1581 de 2011 y wi Decretos complementanat, l'l-lﬁll-""":""" lﬂ
relacionados con el 2c0eso, Actulizacion, madificacidn, rectibeacion, aul Como L revoeacion de L autorizacién confenca y La suprendn ce mis Catot en ol w‘ii e q:: s
conydere prinnente, pard 10 cual 3¢ me ha informado col procedimients para elio y del correo destinaco para rvtos hnes protectlondedatosd@matro com.co, asl (oMo
euistencid ée politicas de lramiento de ditoy $& endut i 1 8 mi deposicidn en 13 pignd www makro (oM (0. T solat
Mar hesto Gue L prosente autcazaciin me fue solicitaca y puesta de presente pnted de entregar mby Catot y GLe ba $usc150 de forma lisre y voluniaria und vet I#ida en su dad

DECLARACION DE ACTIVOS - Declare bajo Is gravedad de Juramenta que todos nusdlios acthos son de otlpen lico, gue no provienen nl direcia al ind 1ec

tamrnde del rﬂffﬂﬂ
Fey w8 A Aravhiarbd wr rogean dliag L daE s el g lw lass INNAAE TATMAMATY TiTWmY TTAYIIL ¥ l17 g ee— .,.w,erii#qT

e

Acta de Inspoccidn sanitaria con enf do riesgo alimonlos . -.
_;rbgbidnlnpnndn mrﬁdu{:ungr?mmmﬂi?:mrm] y AS05S 0024 1 5 [

B o e de— e el

CONTINUACION
3, PERSONAL AlAR! | HALLAZGOS

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

3.4 Educacidn y capacitacién
(Resolucién 2674/2013, 31151 0
Articulos 12y 13. Articulo 26)

La calificacion del bloque corresponde al 16% del 1ota! del pcla

e S — o - ——

CALIFICACION DEL BLOQUE -

4, REQUISITOS HALLAZGOS
HIGIENICOS A [AR| |

4.1 Control de materlas
primas o insumos |
(Resolucisn 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5; i :
Articulo 35, Numerales 1,2y3. | 4 21 U
Resolucidn 5109 de 2005.
Resolucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143 X
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

4.2 Prevencién de la
contaminaclén cruzada
(Resoluclén 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4) 'ﬁ

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucidn 267472013, 3 15| 0
Articulo 16 Numeral 3; v
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, !

13y5)
A

4 A Operaciones de
envasado y embaiaje
(Resolucidn 2674 de 2013 3 as| o
Art 17; Art 19, Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012
Resolucién B34 y 835 de 2013) ‘ﬁ

Lt Tad L Lot - el ey atl ey DY De

C

Cra 32 No. 12-81 Hoja 4/7 ) iy
. gt | i
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CONTINUACION
4, REQUISITOS
HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.5 Procedencia y requisitos
legalos |
(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 3'“#*1“3?. 4
Resolucldn 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012

At 46;47; 49;50) * ﬁ

ol -

-

CALIFICACION DELBLOQUE | 1

T

e W Rt s Cam = vl kel Do wf s Doryad

5. SANEAMIENTO A

AR

r

5.1 Suministro y calidad

de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articula 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9. 4
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. n
Articulo 32, Numeral B)

1

L

5.2 Residuos liquidos. I
(Resolucién 2674/2013 5
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10J x

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7) x

5.4 Control inlegral
(Resolucion 2674/2013
Artlculo 26, Numeral 3)

Cra 32 No. 12-81
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o L . CONCEPTO SANITARIO
to |CONC sehreowne eon vie 1) ¥ [En. s Uno 0 més de ks aspectos 8
*n‘ew_l_"ﬂm ’x___Em conepms tanere s emie | THIVEl de cumplimiento Enm;: prd iy gl
Favorable cilficado como Inaceptable (1), independienie
| Lol 90-100% e sek i
3‘ 5— Favorable 85-00.0% MEFTOSNITAFHJ;&:HSH:
con R i ! “m HM m
: f -—ﬂ‘mﬂmhnm.l ! HlEmAA erlbih DE SEGURIDAD |
Desfavorable <59.9% respectiva
Il, RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO -

Nuamero tolal de mueslras tomadas

e

Numero del acta de toma de muestras.

“REQUERIMENTOS SANITARIOS
IV. REQUERIM T et

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanilaria vlqmw los hallazgos

H

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD _—
{ Clausura lemporal total T a Suspension lolal ge traba servicios
Clausura temporal parcial 5 L Decomiso __l
Suspensién parcial de o servicios __'l Cangelacion
Destruccion o desnaturalizacién N - . :
- ) w. OBSERVACIONES
e 12 Jocania aiver v d 3 Ty \ n{ \j€ f’l (g
Por parte de la s r“ . nciéh onsuo S\conA  \Navs m.
hwﬁ ¥ ﬂ v men r.to o nt raconam| ento ﬁy i

Por e del ulnhmcimmntn.

Ju ‘”'V“?J feaclara gw rmdudo 3 es Mueh

I l.--u-l-—J

o —
-

i Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

tificacién del contenido de la presente acla firman los colaboradores y personas que

Para constancia previa lectura delafo _72014 __ enla ciudad de Bogold D.C

I
| Efgr:ﬂﬂ EdT:: :lnm; copia mdmdzlﬂ interesado, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien
m; ::::im ser notificada dentro de un piazo no maycer ce (5) dias contados a partir de la realizacion de la visila.
POR PARTE DE EAUTGHIDAD SANITARIA N ~ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA |
Nombre: L \ "ﬂrﬂiﬂmﬂzun;ﬂ;a Nombre: lﬂi MW '
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de la Ley 1437 de 2011, se da por co

NOTA 2: La Adulteracidn, el uso fraudulento, el suminisiro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento 0 sus
nnexos, acarroara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Lay
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota o
Subsecretaria de Salud Publica s ", Acta Nimero
Acta de inspecci6n sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos

transportadores de carne y/o productos carnicos comestibles ‘ ASZZN 0 0 1 7 3 0

ESE: SAeD soonde Fecha:| (0 [y [
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:

THS AV WY e

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccq&\

) WY& <UD 1o
Direccion donde se realiza la inspeccion: P I = S 1 W <3 UD
Localidad: @S omy VTR O\
UPZ: LoN @V’ld@ lBarrio: mﬁ \(le,gm
Nombre del propietario del vehiculo: QQ QU A TORLO O\@% GO I ARE
Tipo de documento: C.C. [BC.e.(CINIT (JPEPJPs[JPTP[] INl';mero: 2 A AT
Correo electronico para notificacion’c Qs %%Q@ RO TATH L. (K
Direccion de Notificacion: VAT 2.8 = \‘5\ N < |Teléfono: 3 \Q\ USZ %\g t
Nombre del propietario del producto: € &} & oS S £ OLAT GUACALIETAE
Tipo de documento: C.C.{ZC.E.[INIT [JPEPL_JPS[_IPTP[] |Numero: 7 6 3 \A T

Correo electrénico para notificacion’e ¢ a3 ¢ AR G @D HOTHARA . COM
Direccion de Notiﬁcaciéb /\Q Coy = \=R\ "< |Teléfono: = IU\O\SLQ\KQU‘

Linea de intervencion:

S ee\ Sanen s et Ko,
Cuenta con autorizacion sanitaria de transporte: SIJD NO E]

Clase de vehiculo: C A TPNOL EXSY |Tlpo de carroceria: G Y\ O (r>
Modslo: JO.OOR: e cviemonex P eag 0T

Caja, contenedor o cisterna, con aislamiento térmico (isotermo): Sl @NO D

Sistema de frio: SI fd NO []
Numero de trabajadores: \ |Horario: Diurno [_]Nocturno [[]24 horas §J Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [:IDomingo a domingo EFin de semana [:l Otro:
Tipo de producto que transporta:  Pollo [Q Cerdo @BovinoE Productos carnicos comestibles (Visceras) E]

Otras especies, cual?

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION SANITARIA

Favorable [
FECHA DE LA Favorable con [ % De cumplimiento
ULTIMA \B ol 2621\ requerimientos U de la Gltima inspeccién %L“\‘\S %
INSPECCION Desfavorable O

MOTIVO DE'LA INSPECCION

o . Asociada a peticiones, quejas
Programacion S(.)I'cm"d del |nt'eresa_do_ O y reclamos (|
Numero de radicado: N Grinro a6 o

Solicitud oficial O ) o Solicitud de practica de pruebas/
Namero de radicado: Evento de interés en salud publica [[] | Procesos sancionatorios admin O

Otro: [] Especifique:

EVALUACION
Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos descritos
en el instructivo para el aspecto a evaluar.

AR Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos descritos
en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica

Aceptable A

Aceptable con Requerimiento
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Secretaria Distrital de Saiud de Bogota O R T SR A R
Subsecretaria de Salud Publica ; Acta Namero

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos ;
transportadores de carne y/o productos carnicos comestibles 7 AS22N 0 0 1 7 3 0
EVALUACION
| Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por

No aplica NA\| parte del vehiculo y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el vehiculo continte ejerciendo sus labores.
1. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. REQUISITOS
DEL VEHICULO A AR | HALLAZGOS
OO SC 20R dandTov \ ez 8oa de
1.1 Disefio sanitario del vehiculo QLCOQK' && G MOS WAC ) O\?\& ‘3

(Resolucion 3009/2010, Articulo
68 Numeral 1.1, 1.2, 1.5; Resolu-
cién 2505/2004. Articulo 4.; Reso-
lucion 240/2013, Articulo 131 Nu-
meral 1.1, 1.2, 1.5, 3.7; Resolucion
242/2013, Articulo 56 Numeral 1.1,
1.2,1.7,36.).

Roaftadton i Eodoe ke Yase

1155 0 ACoONLQuere T,

[c]

-

CALIFICACION DEL BLOQUE E i La calificacién del bloque corresponde al 11% del total del acta

2. REQUISITOS EQUIPOS

Y UTENSILIOS

A |AR| | HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los equipos

y utensilios

(Resolucion 2505 de 2004, Ar-
ticulo 4. Resoluciones 683, 4142
y 4143 de 2012; Resoluciones
834 y 835 de 2013; Resolucién
3009/2010, Articulo 68 Numeral
1.3,14, 2.1, 2.2; Resolucién 240
/2013, Articulo 131 Numeral 1.3,
1.4, 2.1, 2.2; Resolucion 242/2013,
Articulo 56 Numeral 1.3, 1.4,
21,22).

[c]

]

CALIFICACION DEL BLOQUE }’ \’ \ | La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta—l

3.

PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A |[AR] 1 HALLAZGOS

3.1 Estado de salud

(Resolucién 3009/2010, Articulo

15 Numeral 1, Articulo 68 Numeral
4.1,Resolucién 240/2013, Articulo <11) 55| 0

14 Numeral 1, Articulo 15, Articulo
131 Numeral 4; Resolucién 242
/2013, Articulo 13, Articulo 14,
Articulo 56 Numeral 4.1).

[c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secrefaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para vehlcuIOst
transportadores de carne y/o productos carnicos comestibles

= 1 |

Acta Numero

AS22N° 001730

Continuacion
3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR]| |
DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.

2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15 Numeral 1, Articulo 68 Numeral
4.1, Resolucién 240/2013, Articulo @ 2 0
14 Numeral 1, Articulo 15, Articulo

131, Numeral 4; Resolucién 242
12013, Articulo 13, Articulo 14,
Articulo 56 Numeral 4.1).

3

.3 Practicas higiénicas

(Resolucion 3009/2010 Articulo 15
Numeral 3; Resolucion 240/2013,
Articulo 14 Numeral 3, Articulo 17;
Resolucion 242/2013, Articulo 13
Numeral 3, Articulo16).

3

.4 Educacién y capacitacion

(Resolucidn 3009/2010 Articulo 15

Numeral 2, Articulo 68 Numeral 4.1, @

Articulo 69 Numeral 1y 2; Reso- | \6 3 0

lucién 240/2013, Articulo 14 Nu-
“meral 2; Articulo 132, Numeral 1;

Resolucion 242/2013, Articulo 13

Numeral 2, Articulo 57 Numeral 1).

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE |7> > | La calificacion del bloque corresponde al 32% del total del act?l
©  4.SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS 5
4.1 Limpieza del vehiculo
(Resolucién 3009/2010, Articulo 68
Numeral 4.2 y paragrafo; Resolu- ( 1) 55| 0
cién 240/2013, Articulo 131 Nu- 2

meral 4.1 y su paragrafo; Resolu-
cién 242/2013, Articulo 56 Nume-
ral4.2,4.3).

[c]

V]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del actaJ
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota — -
. _ Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos

transportadores de carne y/o productos carnicos comestibles ASZ 2N‘ 0 0 1 7 3 O

Il. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONCEPTO sensonra®e. | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los aspectos

a evaluar sea identificado como critico
ﬁt\\ 5

diente del porcentaje de cumplimiento
obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
emitir sera DESFAVORABLE y se proce
Desfavorable <79,9% dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
DE SEGURIDAD respectiva.

1ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL VEHICULO

Numero total de muestras tomadas

% Favorable 80-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacién [] | Suspensién total de trabajos o servicios ]
Decomiso (] | Destruccién o desnaturalizacion []

VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria:g_Q MQQC_QIOWO\ cﬁ\ \QM&S\_@ (VY %0\
o Se estdandiorn Kvodoctor Qusol Vet Cototada

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del conte_nido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _(D(y del mes de o del afio A/ en la ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien

atendio la inspeccién.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Q. e 5 Sy Looruaaseres Hombre:
Tipo de documento: 5 cc Tipo de documento:

Numero de dwio—ﬂ—%\%% 14 Numero de documentos:
Projoeith u oficic K Zoin s pacf &1 S Aune o Rfesitredies o) RNl )

Firma: I\ \ Firma:
PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION TESTIGO

Nombre SO0 DIER- (5ORCQ€| Norikge:

*

Tipo de doguynento: C.C. @E CINnr PP JPs[JPTP[[Tipo de documento: C.C[JC.E.INIT [rerJrs[pTr[]

Numero de documento: Zf&q‘q— \,05? Ndmero de documento: ;

Firma:

: 3 enaHarticulo 47 de Ia Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una mediddSanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigaciéon administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
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Acta de inspecci6n sanitaria con enfoque de riesgo para vehiculos

transportadores de camne y/o productos cérnicos comestibles

i

YETRRTT

]

~ Acta Namero

3 'AS22N 001730

5. REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

5.1 Procedencia de la materia
prima

(Ley 09/1979, Articulo 344; Reso-
lucién 402 de 2002, Articulo 5;
Resolucién 5109 de 2005; De-
creto 1500/2007, Articulo 39 Nu-
meral 2; Resolucién 3009/2010
Articulo 68 Numeral 3.1; Reso-
lucién 240/2013, Articulo 62, 114,
131 Numeral 3.1; Resolucién 242
/2013, Articulo 56, Numeral 3.1).

55

TOO G o> e

5.2 Condiciones de transporte

(Resolucién 3009/2010, Articulo
68 Numeral 3.2, 3.3, 3.4, 3.5; Re-
solucién 240/2013, Articulo 131
Numeral 3.2, 3.3, 34, 3.5, 3.6 Re-
solucién 242/2013, Articulo 56
Numeral 3.2, 3.4, 3.5, 3.6).

5,5

5.3 Cadena de frio

(Decreto 1500/2007, Articulo 39;
Resolucién 3009/2010, Articulo 66
Numeral 3; Resolucion 240/2013,
Articulo 129 Numeral 3; Resolu-
cion 242/2013 Numeral 4).

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 35% del total del actaJ

Cra 32 No. 12-81
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Acdidiade ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON

Ll?é’ ENFOQUE DE RIESGO PARA VEHICULOS i 4
@\ iIra TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS n

Instituto Macioral de Vigllancia de Medicamentos y Alimentos.
CIUDAD: ZIPAQUIRA FECHA: | 14-11-2024 | ACTA N°|_zseootLme7s 4

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA

IDENTIFICACION DEL VEHICULO
* CAMPO OBLIGATORIO

*NOMBRE DEL PROPIETARIO: |TRANSPORTES LA GRAN DINASTIA SAS

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: C.C. | [ CE.| | NIT [X]Numero de documento|901338057

*PLACA DEL VEHicULO:| TLM875 'NUMERO DE INSCRIPCION: |[TLM875

TELEFONOS: 3204986048

CORREO ELECTRONICO DEL PROPIETARIO:|Logistica@lagranvia.com.co

*DIRECCION DE NOTIFICACION{KM 7 VIA ZIPAQUIRA NEMOCON

*DEPARTAMENTO: | CUNDINAMARCA FMUNICIPIO: [COGUA

*CLASE DEL VEHICULO:Camioneta] | Camion] [Moto] [Otro] X|Cual: FURGON

“MARCA:[CHEVROLET FMODELOT2012 *COLOR[/ROJO VELVET

*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO:| LECHE UHT Y DERIVADOS LACTEOS

SISTEMA DE REFRIGERACION SITX] NOJ ]

*HORARIO Y DIA DE || unes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes, Sabado, *T’\F‘;;JA\'\QEJRED%EES
FUNCIONAMIENTO: Domingo, Festivos. De 02:00 a. m. a 06:00 p. m.. 1

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FECHA DE LA FAVORABLE (X) |6 DE CUMPLIMIENTO DE LA
ULTIMA 17-11-202 FAVORABLE CON ULTIMA INSPECCION
INSPECCION o 3 REQUERIMIENTOS )
DESFAVORABLE
MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION |X SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO‘ ‘ Especifique:

EVALUACION (EV.)

el instructivo para el aspecto a evaluar

Aceptable (A) |[Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos e

Aceptable con Requerimiento (AR) instructivo para el aspecto a evaluar

nel

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos

Inaceptable (1) |, :
el instructivo para el aspecto a evaluar

en

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la
Critico (C) [inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el
establecimiento continle ejerciendo sus labores

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1 |DISENO DE LA UNIDAD DE A AR |l HALLAZGOS
TRANSPORTE
1.1 |Disefio sanitario del vehiculo. 20/l60 o

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y
373.

Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art.
59.

Resol. 2674/2013. Art. 29, NUm. 5y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.)

|

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del
% total del acta

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR |l HALLAZGOS

2.1 |Condiciones de los utensilios. 20/l6.0 o

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. Resol.
2674/2013. Art. 29, NUm. 1y 5. Art. 9,
Nam. 1, 2.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

|

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del
% total del acta
3 [|PERSONAL MANIPULADOR DE A AR |l HALLAZGOS
ALIMENTOS
3.1 |Estado de salud. 180 65 o
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Nam. 5. Art. 14,

Num. 12.)

Pagina 1 de 3



3.2 |Reconocimiento Médico A 20 o
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4) E
3.3 |Précticas higiénicas. 130 185 /lo Se evidencia manipulador con dotacion
(Resolucion 2674/2013, Articulo 14,
Numerales 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, de color oscuro
13y 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5
y7.) ]
3.4 |Educacion y Capacitacion A\ 30 o
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.
Articulo 36.) E
CALIFICACION DEL BLOQUE 29.5 |La calificacién del bloque corresponde al 36% del
% total del acta
4 |SANEAMIENTO A AR I HALLAZGOS
4.1 |Limpieza del vehiculo. 50 175 lo
(Resolucion 2674/2013. Art. 29, Nim. 4y
5.) |
CALIFICACION DEL BLOQUE 15.0 |La calificacion del bloque corresponde al 15% del
% total del acta
5 |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO |A [|AR |l HALLAZGOS
5.1 |Condiciones de conservacion del producto. |Xg o 0
(Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373.
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Num. 6, 7, 8.
Art. 30, Paragrafo 1y 2.) ,?
5.2 |[Empaque, Rotulado y vida util. o /l25 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art.
29, Ndm. 1.) c]
CALIFICACION DEL BLOQUE 25.0 |La calificacién del bloque corresponde al 25% del
% total del acta
II. CONCEPTO SANITARIO
% DE CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar
CUMPLIMIENTO CUMPLIMIENTO [sea identificado como critico y calificado como
0 i 0 Inaceptable (1), independiente del porcentaje de
93.5% X_|Favorable 90 - 100% cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
Favorable con |60 - 89,9% SANITARIO a emitir sera DESFAVORABLE y se
requerimientos procederd a aplicar las sanciones a que haya
Desfavorable |<59,9% lugar y MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respectiva sobre el producto transportado, en este
caso el vehiculo no podra realizar el transporte de
carne y/o productos carnicos comestibles.

lIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS --

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS -

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la
presente acta.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

No se aplicaron

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria:

Los instrumentos diligenciados durante el procedimiento por parte de la Secretaria de
Salud son notificados al correo electrénico que aparece en la informacion del vehiculo
y validado por la persona que firmay atiende la visita, en este caso se firma el acta
por parte del director de logistica y transporte de comlemo SAS el sefior Joaquin
Rincon

El vehiculo presenta sello de seguridad impuesto por politicas de la empresa que
impide abrir la caja isotermica

Consecutivo semaforizacion: LA13184JCV

Por parte del establecimiento:

Ninguna

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 14 del mes de Noviembre del afio 2024 en la ciudad de Zipaquira.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendio la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de

cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
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POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE: JUAN MANUEL CASTILLO VEGA
CEDULA: 1075673224

CARGO: Contratista

INSTITUCION: Secretaria de salud

ey

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE: JOAQUIN RINCON FORERO
CEDULA: (C.C) 11340445

CARGO: DIRECTOR DE LOGISTICA Y
TRANSPORTE
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ion Imprenta Distrital

Sncrselxli)rln [)islfi:uI de Salud de Bogota N o R
. ubsecretaria de Salud Publica T
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higidnico sanitaria a Vehiculos 81 A.Cta Nume.ro
transportadores de alimentos y materias primas para alimentos ASTE 71 0035
Fecha:| om | Wiz} | 2HLA

ESE: Sudtco  atpo

QPN
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: Numero de Inscripcion: Namero de carpeta:
AGSYS Y6 929 A6 535

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion:

L0gn g pNCACAPH Ly fLORED
Direccién donde se realiza la inspeccion: 06 %9 9 20 | AZ
g S &)

Localidad:  \~ CAnCEDY

UPZ ¢ ~anBASTos Bario: . en @S ToS
Nombre del propietario del vehiculo: (

oM C RO\ aL N0 CelSmae  SnS
Tipo de documento: C.C.[JC.E.[CINIT [PEPJPS[IPTP[] [Nﬂmero: apoUdapl - G

Correo electronico para notificacién* ¢ AMICRMCADNn 720 (RCSMNA .CcoM

Direccion de Notificacion: ¢ ¢ )iy 77 14 Teléfonoin , 52 A2y 0
Nombre del propietario del producto: CoMCROHIALITAMHEA CelSmng. SnS

Tipo de documento: C.C. []C.E.[INIT [XIPEPLIPS[JPTPL] |Numero: ¢y, (y 2.0 607 - ()

Correo electrénico para notificacion* SAMCC & J,\' cnDn2al (rcSmMnR . h M
Direccién de Notificacién: \ » 71 72 2o |Te'éf°"°: 20021%05 91

Linea de intervencion:

ALy MCAToy Sanol Y (CGofOS
Clase de vehiculo: ¢ p aA Yy 2 C A |TiP° o carroceria: _E u ¢ £5A

Modelo: 9 12 |Marca: fno |P|aca: CSusa)
Sistema de refrigeracion: SI[){ NO[]

Namero de trabajadores: 0 A , Horario: Diurno [_] Nocturno [[]24 horas [X] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes[_] Domingo a domingoxFin de semana [_] Otro:[]
Tipo de productos que transporta: ¢ Lo pyucias PDc n 0CSCoh, DCRNA Pas CARNCOS

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

T Favorable (%]
ULTIME\LA : Favorable con 0 % De cumplimiento 3 %
INSPECCION G0 HH 2608 | requerimientos de la tltima inspeccion Noo
Desfavorable O
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion [X | Solicitud del interesado - | feoclada a poiclones. WWise "y
Numero de radicado: y reclamos
Nimero de radicado:
% Solicitud d ica d
Solicitud oficial . [] | Evento de interés en salud pablica [] P?c;gégos :af‘::?g::g?orii; ;L:z,t:;s, O
Numero de radicado:
otro: [] Especifique:
EVALUACION | CALIFICACION

Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptabk% A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento b : .
P q AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

ia General -

Inaceptable ¢ | Marqge con una X cugndo el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

A Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte

Sritice C | 1ainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el vehiculo contintie ejerciendo sus labores.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/4
Cra 32 No. 12-81 e
Tel.: 364 9090 x SECRETARIA DE

www.saludcapital.gov.co S - SALUD- BOGOT’\

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.

*
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Imprenta Distrital

General -

Secrsetzta)rla DI?IrI}aI éie SSalud de Bogota : T |
* . Subsecretaria de Salud Publica : ; ¥ :
Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos ACta NUmero &
~ transportadores do alimentos y materias primas para aimentos ASTIE 710035
/ 1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
S~
[ 1.DISENO DE LA UNIDAD
/ DE TRANSPORTE A AR | | ‘ HALLAZGOS
1.1 Diseiio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,
368, 369y 373. Decreto 616 de | 49 6 0 o A
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 5 9. Resol, 25052004, | Y -
At.4.) C
CALIFICACISN DEL BLOQUE A 8 La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A |AR| | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de los utensilios. (or x“‘ A M,\ orrA (Oa 3(1 Se af/) 14
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. \}
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. 12 6 0
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 X
de 2012; 834 y 835 de 2013.) Cc
CALIFICACISN DEL BLOQUE 6 La calificacién del blogue corresponde al 12% del total del acta
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS A [AR| | HE EREGOR

S17 lefione) 0 S‘vcjr\os ’)\Q
G/‘\‘O((\’CJ\OA

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11, 13 (65| 0
NUm. 5. Art. 14, Num. 12.)

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013, 4 2 0

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) Thee

77

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013, ' A

Articulo 14, Numerales 1,2,3, | 13 (6,5 0 /
4,5,6,7,8,9,10, 11,13y 14.

Atrticulo 36. Articulo 35,

Numeral 5y 7.) >( /

C
Hoja 2/4
g2 e il SECRETARIADE "**
Tel.: 364 9090 - ?Egz
www.saludcapital.gov.co AL m SALUD BOGOT’\

DE BOGOTA OC.

Powered by @ CamScanner
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. Secretaria Distrital de Salud de Bogota 5 GHL
4 ~ Subsecretaria de Salud Publicg_ ' i ,
e do Inspeccin Vigiancia y Conirol higiénico sanitaia a Vehjoulos Acta Numero
 ransportadores do alimentos y materias primas para alimento ASHE 710035

CONTINUACION
. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS

3.4 Educacion y Capacitacion

(Resolucion 2674/2013, 6
Aticulos 12 13. Articulo 36.) Py, ? //

X T
—_——e

CALIFICACION DEL BLOQUE 0 La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta

4. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS
4.1 Limpieza del vehiculo. 2
(Resolucion 2674/2013. 15 (75| 0 s

Art. 29, Num. 4y 5.)

X
]

CALIFICACION DELBLOQUE | A< La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta

5.VERIFICACION SOBRE

EL PRODUCTO A |AR| | HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984,
Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

5.2 Empaque, Rotulado y vida dtil.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005. ° 5 (25| 0
Resol.”2674/2013. Art. 19,

i6n Imprenta Distrital

g Numeral 2. Art. 29, Num. 1.) ‘~ 
3 \
Ci. 3
' I CALIFICACION DEL BLOQUE | 1S | *La calificacién del bloque corresponde al 25% del total del acta |
s

Cra 32 No. 12-81 ; * :
Tel.: 364 9090 Hoja 3/4 3: SECRETARIA DE % i
www.saludcapital.gov.co ) SALUD BOGOT,\ I
ALCALDIA MAYOR x
OE BOGOTA DC. q
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Secretaria Distrital de Salud de Bogotéa \ — .

: 5 %/ub?ebr?tarlé det SfLL;d|EUbllca / Acta Nuamero
«ta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos s

pe transportadores de ahmen¥os y materlas pnmas para alimeeritt(;;J o ASTIE 7 1 0 03 5 ?

]

B N
Il, CONCEPTO SANITARIO

"o pe cumplimiento | CONCEPTOQ Stiecceneconina el . : En caso que uno o mas de los aspectos
% : concepto saniarioa et | Nivel de cumplimiento a evaluar sea Identificado como critico
/ | Favorable * 90-100% calificado  como  Inaceptable (1),
independiente  del  porcentaje de
. Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
U\ L,\ requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE y se pro:g'iAeréD E
) T }
Desfavorab aplicar la MEDIDA SANI
. “69,8% SEGURIDAD respectiva. bl
T lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas e
Numero del acta de toma de muestras J ¢ N
- , 3
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS ;
Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
< V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Congelacion ] | suspensién total de trabajos o servicios /
Decomiso ' (] | Destruccién o desnaturalizacién e L]
/

A . ) Vl OBSERVACIONES

FXRE

i \ G~ N\ 725 o VOwir 4{1( \o 40
Por parte de la autoridad sanitaria: $¢ Jotuus ; / 3
Ap( \”»O X Nonfoca © b\ ‘I("\\u/\o ‘S(/\,KCA'/\O Je (’\/'s\/\( 7()5/(,\§ L/(
‘)\| LR J o YR b R L)Q (’\3 o(‘ "’Q \OC 2. Porg 2Q ’7 Jo Ov' St Yoo

on \N(

}.
t\
e

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccién: ;

U\/:A(B\-ﬂa\ e o

ﬁ% 4 \/u,z—
~ VILNOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy __ 0 del mesde ___ ¥4 delaiio__ 2028 _enlaciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del mteresado propietario, representante legal responsable del vehiculo o: qmen

atendi6 la inspeccion.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombfei‘r}\n C O (A 9/7\" (A D,,? s \/\) !\ pcn§  |Nombre: - ; —
Tipo de documento:

£ | Tipo de documento: ¢
i’;’ Numero de documento: " A 7¢, 7 NU O Numero de documento: P, N
E[Profesion u oficior 1o, ) Socin o) ). bl || Profesion u oficio: ; N\
Firma: ). T Firma: \
‘PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION TESTIGO )
£|Nombre: ., s Cabisel M(\:“/\{)Z Dot Nombre:
8[Tipo de documento: C.C. [XIC.E.[_INIT [_JPEP[_]PS[_JRTP[ [Tipo de documento: C.C.[ JC.E.[ INIT DpEprstTpD
Namero de documento: 4 2 3¢ 110 Ntmero de documento:
Cargo: Encargado[ ] Conductor[% Firia: . «
Firma: ;L,, G. M\

NOTA 1: "En concordancia con lo esfablecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011" Z

NOTA 2: 'La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con Io dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
|

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
X ; S
Cra 32 No. 12-81 Hoja 4/4 \ ‘-% Tt '\
Tel.: 364 9090 . &zﬁ * 5 :
SALUD | BOGOT/\

www.saludcapital.gov.co . AcAwiAMAOR
> . DE BOGOTA DC.
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GESTION DE SALUD

CODIGO: GSA-FM-OBSﬂ

ALCALDIA MUNICITAL FORMATO

VERSION: 03

DE CAJICA B i) e i Ta s
w — ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE Y Y10
DE RIESGO PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES | FECHA: 05/MAY/2023
| DEALIMENTOS d Lo P | i
CIUDAD: oy & - o I e e C TACTA NUMERD
Coy 2 Co | 21| Febi202s | 0AS - 2025 |
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD e £ . g

IDENTIFICACION DEL VEHICULO

v

PLACA DEL VEHICULO

120431

NOMBRE DEL
PROPIETARIO i P_Q_lm Ti
DOCUMENTO DE | C.C C.E NIT NUNZRO DE
IDENTIFICACION DOCUMENTO Q_Q 4 0SS 139

NUMERO DE INSCRIPCION

| 25426 120 131

wom———

TELEFONO

r CORREO ELECTRONICO
DEL PROPIETARIO
DIRECCION DE
NOTIFICACION

DEPARTAMENTO

S —— ————————————

——————

WY S 4

»
3

m'l AL

MUNICIPIO

CLASE DE VEHICULO

———

MARCA

e
TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO

e

Cgequ
E WW 2lanco Niebla

SISTEMA DE REFRIGERACION sq )( NO

OTRO

HORARIO DE

L

FUNCIONAMIENTO

___J.L_hazm__D_

' o

NUMERO DE TRABAJADORES l

———

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

e

FAVORABLE §
FECHA DE LA - /
OLTIMA Pri - FAVORABLE CON ® % DE CUMPLIMIENTO / o
INSPECCION ' a REQUERIMIENTOS o DE LA ULTIMA INSPECCION
\es DESFAVORABLE =
‘ | *MOTIVO DE LA VISITA Sy
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
, SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/PROCESOS
B SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTER?S EN SALUD PUBLICA T SANCIONATORIOS ADMIN. |
OTRO l Especifique: [
| ~ EVALUACION :
Aceptable (A) | Marque con una X cuando el establemmiento nto cumple la totalidad de los regussctos descntos en el mstruct:vo para el aspecto a evaluar ]

Aceptable con
Requerimiento AR

Inaceptable (|

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de I0s retLusatos descritos en el instructivo para el ; aspecto a evaluar
Marque con una X Ia casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del establecimiento y calificar como Aceptable

A) Justificar la razédn del no aplica en el espacio de hallazgos
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos y deba aphcar Medida

Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continGe ejerciendo sus labores
|. CONDICIONES SANITARIAS DEL veuicm.o

DISENO DE LA UNIDAD DE TRANSPORTE
Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y 373.
Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Num. 5y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.

CALIFICACION DEL BLOQUE

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Condiciones de los utensilios.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.

Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. Resol.
2674/2013. Art. 29, Num. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2.
h Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y

835 de 2013.) -
CALIFICACION DEL BLOQUE

3 | PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
Estado de salud.

(Resol. 2674/2013. Art. 11, Num. 5. Art. 14, Num.
12}

Reconocimiento Médico
(Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11, Numeral

1,2 3 4

Préacticas higiénicas. (Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3 4,5, 6, 7, 8, 9, 10, 73
11, 13y 14. Articulo 36. Articulo 35 Numeral S y

7

Educacion y Capacitaciént

gFée)solucién 2674/2013; Articulos 12 y 13. Articulo | >

No Aplica (NA)

Critico (C)

eE—

—

p—

HALLAZGOS

/M——

| -

1.1 12

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total |

delacta
CRITICO

\
AR[ I | HALLAZGOS

bes
le |l

AT

. Th e

2.1

C

|

La calificacion del bloque corresponﬁe al 12% del total

del acta
_ CRITICO

HALLAZGOS

3.1 3

——

A

™

(

La calificacion del bloque corresponde al 36% del total

CALIFICACION DEL BLOQUE
del acta

36/
e "

EL FORMATO IMPRESQO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA

—
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GESTION DE SALUD

CODIGO: GSA-FM-069

ALCALDIA MUNICIPAL
DE CAJICA

FORMATO

4

VERSION: 03

I ————

SANEAMIENTO
Limpieza del vehiculo.

(Resolucion 2674/2013. Art. 29, Num. 4y 5.)

(oo
- ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE | N ALS
DE RIESGO PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES | FECHA: 05/MAY/2023
DE ALIMENTOS |
i AALLAZGOS | CRIICO FT
—
i ———————————————————— C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del

acta

& TVERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO [ A [ ar [ 1| HALLAZGOS CRITICO
Condiciones de conservacion del producto.
~ (Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373. , |
51| Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99 “0 el sl s et
Resol. 2674/2013. Art. 29, Num. 6, 7, 8. Art. 30, C
Paragrafo 1y 2. £y | J
Empaque, Rotulado y vida (til.
5 2 (Decreto 561 de 1984, Art. 73. —

“ | Decreto 5109 de 2005. &t Lo —_— —
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art. 29, C
Num. 1. i B y

: - > g 0
CALIFICACION DEL BLOQUE S5 La calificacién del bloque cgcr:rtzsponde al 25% del total del
II. CONCEPTO SANITARIO 7 |
% DE CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el NIVEL DE En caso que uno o més de los aspectos a evaluar
CUMPLIMIENTO concepto sanitario a emmr CUMPLIMIENTO sea identificado como critico y calificado como

|

————— ———

A

————

Q0.

FAVORABLE 90-100%
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9%
DESFAVORABLE <59.9%

Inaceptable (1), independiente del porcentaje de
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
SANITARIO a emitir sera DESFAVORABLE y se
procedera a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

l1l. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

e

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS | %Ki B -
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS s

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD = |

Si No | Cual:

——

—

VI. OBSERVACIONES

———

kPor parte de |a autoridad sanitaria:

Se ‘(’vi\g\ (e&\b‘}lo
del presente octu-

Por parte del establecimiento:

//
A' ...4.4

/ﬁrs

SIEATATE QLY

Bl
la visita, hoy _ ") del mes de

visita.

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia previa lectura y ratnﬁcacuog del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en

del afio 2028 enla Ciudad de __{ (H L CG——

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendio la

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

ENOMBRE m:\ CI‘ l Q

?:le 19!):2: ES NOMBRE:
CEDULA:

FIRMA:

‘fdogsopco Con ou{:onaoaoh de  Scuol
Se rw\réomw*PClOW del Uehwdlo

G0 3‘0\’(1(1‘9(1 COpiG

e —

—

-

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a pamr de la realizacion de la visita.

e e ————————

|

=

CARGO: T \ e A ASHCARGO:
INSTITUCION: '
0 &_ S dc o INSTITUCION:
POR PARTE DEl ESTABLECIMIEN '
) L
FIRMA: ‘ . ‘ FIRMA:
i <
NOMBRE: Hax\ - N\Lo (D SeAu NOMBRE: e
CEDULA: Q & CEDULA:
CARGO: CARGO:

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
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